
 

L’azienda agricola iHemp è lieta di presentare al pubblico Canapando Food, la nostra
linea alimentare a base di derivati della cannabis coltivata con metodo biologico. 

 Da oggi sotto il nostro marchio si potranno trovare non solo infiorescenze, ma anche
prodotti alimentari lavorati nella nostra farm iHemp nel comune di Roma. La canapa

light ha rappresentato per appassionati come noi una grande opportunità per
informare e spiegare i motivi che hanno portato per anni a vessare la cannabis e suoi
consumatori. La filiera della cannabis è stata infatti limitata da ingiustificati pregiudizi

ed interpretazioni normative obsolete che ancora non si erano adeguate alle nuove
necessità della società moderna. Ora, grazie anche ai notevoli passi avanti a livello

legislativo verso la fine dell’ingiusta demonizzazione di questa pianta, ma soprattutto
per merito della ricerca che ne ha esaltato le proprietà alimentari e terapeutiche, la

Canapa Sativa L viene considerata un prodotto agricolo e non più una droga. 
Oggi finalmente siamo felici di avere l’opportunità di poter sfruttare appieno tutte le

diverse potenzialità della cannabis, collaborando con aziende partner anch’esse
presenti da anni nel settore. Tutto ciò grazie ad iHemp, la nostra azienda agricola che è
il perno centrale di tutto il progetto Canapando e che dopo quattro anni, ci permette di
gestire in piena autonomia tutta la filiera di coltivazione di cannabis light. iHemp consta

di 1,7 ettari di terreno con 13.000 mq quadri di serre e 800 mq di spazio dedicato
all’indoor. E’ presente inoltre un’area dedicata alle erbe officinali che utilizziamo nella

preparazione delle nostre tisane e stiamo allestendo uno spazio per allevare animali di
cortile nella più ampia libertà possibile.

Vanno quindi a impreziosire la nostra offerta food, oltre alla birra artigianale prodotta
con l’utilizzo di infiorescenze da noi sviluppate e già presente sul mercato, l’olio di semi

di canapa, le tisane a base di fiori CBD, le uova BIO e la linea di biscotti Canapando.
Abbiamo pensato quest’ultimi sia per un pubblico più attento alla linea, proponendo
prodotti con farina integrale di semi di canapa, sia per un target più godereccio, che

potrà apprezzare i nostri cookie ripieni di crema al sapore di cannabis, grazie
all’utilizzo di terpeni certificati.
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Un tradizionale dopo pasto della tradizione capace di
rievocare antichi sapori. Questo è quello che ci siamo
prefissati quando abbiamo pensato alle nostre
ciambelline. Ci tenevamo che fossero cosi come le
nostre nonne le preparavano: pochi ingredienti, ma
tanto cuore. Le ciambelline di Nonna Canapando
rappresentano un grande classicodella pasticceria
secca che abbiamorivisitato utilizzando farina di
canapa. Un tocco in più che impreziosisce
quell’inconfondibile aroma di vino bianco che tanto
apprezzavamo da bambini.

Confezioni da 200gr.

Si dice che la colazione è sacra!!! Anche per noi, per
questo motivoabbiamo pensato ad un biscottone alla
farina di canapa che possa regalare giusta
soddisfazione e nutrimento anche se inzuppato. I
girellando sono biscotti al cacao nati per essere tuffati
nel tè o nel caffèlatte, dove esaltano tutte le loro
qualitàgustative.
Un vortice di latte e canapa per iniziare la meglio la
giornata.

Confezioni da 200gr.

Buone, sane e versatili, le nostre Cancelle possono
accompagnare ogni momento della vostra giornata.  
Create con amore con pochissimi ingredienti, sono il
prodotto più healty della nostra linea biscotti.
Deliziose se spalmate con marmellata o creme dolci,
possono essere utilizzate anche come alternativa ai
panificati. Dal gusto leggero ma appagante, sono
nutrizionalmente ricche e bilanciate grazie alla
presenza di semi di canapa decorticati.

Confezioni da 100gr.

Le Ciambelline di Nonna Canapando

I Girellando

CanaCancelle Seeds

Biscotti alla Canapa

r

= x6 Confezioni

= x6 Confezioni

= x6 Confezioni



Tangie Cookies

Preziose gocce di cioccolato arricchiscono la morbida
frolla di questi biscotti. Prodotti in pieno stile cookie
americano e farciti di una crema alla nocciola    ricca
di terpeni Tangie. In bocca la crema suadentesarà
esaltata dalle note esotiche e agrumate tipiche della
cannabis da cui sono stati estrattii terpeni.

Confezioni da 120gr e 240gr.

Good Morning Hemp
Good Morning Hemp per la colazione del campione.
Questi cookie sono fatti di morbida frolla al cacao che
racchiude un cremosissimo ripieno di crema al
pistacchio. Una volta morso in bocca avverrà
un’esplosione terpenica tipica della cannabis di tipo
Gelato. 
Veramente irresistibili e solo per i più golosi.

Confezioni da 120gr e 240gr.

= x6 Confezioni

= x6 Confezioni

Snack alla Canapa
Tarallando

Il nuovo snack salato alla canapa a
marchio Canapando!
Rigorosamente fatto a mano come tutta
la nostra linea di snack!

Confezioni da 100gr e 180gr. = x6 Confezioni

Tutta la nostra linea di biscotti e snack salati sono realizzati con
farina di semi e semi decorticati, rigorosamente fatti a mano!



Un prodotto che racchiudeperfettamente due tra le più
importanti proprietàdella cannabis: quella alimentare e
quella terapeutica. Le piante vengono coltivate secondo
metodi biologici e portate a impollinazione e
maturazione fino a che i fiori non producono numerosi
semi rotondeggianti. Ne deriva un olio dal colore verde
chiaro brillante, che al gusto si esaltain piacevoli
sentorivegetali accompagnati da leggere note di
nocciola.
Questo tipo di condimento spicca per la quantità
benefiche.

Bottiglie da 250ml.

Vengono definiti “Il cuore del seme di canapa”.
Caratteristico il loro sapore, che ricorda molto quello
delle mandorle.
Preziosa fonte di proteine nobili e grassi insaturi e
polinsaturi (Omega3 – 6 – 9 e GLA).
Donano un grande senso di sazietà! 

Confezione da 200 gr

Derivati della Canapa

Semi di Canapa Decorticati

Olio di semi di Canapa

Farina di Semi di Canapa

La farina è ottenuta dalla macinazione in un mulino a
martelli del panello (composto risultante dall’estrazione
dell’olio) di spremitura a freddo dei semi di canapa, tutti
provenienti esclusivamente da coltivazioni italiane.

Confezioni da 500gr.

I semi di canapa sono l'alimento più ricco di
omega-3 conosciuto in natura!

= x6 Confezioni

= x6 Confezioni



 DIGESTIVA

Tisane alla Canapa

 Una miscela100% naturale ed equilibrata,
frutto dell’esperienza e selezione di

Canapando; dove il profumo delle erbe
aromatiche del tiglio e della camomilla, si
sposano con quelle della Canapa Sativa L.

unite alle note dolci dell’arancio, per darti il
massimo del relax e sonni profondi. Scopri la

nuova linea “INFUSION TIME” di Canapando e
lasciati coccolaree trasportare in

un’esperienza
unica, calda e di benessere.

.

INGREDIENTI: TIGLIO, CAMOMILLA , MELISSA, CANAPA ,
 ARANCIO DOLCE 

 RELAX NIGHT

INGREDIENTI: FINOCCHIO , ANICE , LIQUERIZIA ,
CANAPA , MELISSA 

Un infuso 100% naturale di erbe officinali
selezionate come il finocchio e l’anice,  
aromatizzate dai profumi della cannella e della
Canapa (Canapa Sativa L.) per favorire la
digestione e l’equilibrio intestinale. Scopri la
nuova linea “INFUSION TIME” di Canapando e
lasciati coccolare e trasportare in un’esperienza
unica, calda e di benessere.

NO-STRESS DAY

INGREDIENTI: CAMOMILLA, ELEUTEROCOCCO ,
ESCOLZIA , IPERICO, CANAPA

 Frutto di studi e test di Canapando, è nato
INFUSION TIME NO-STRESS DAY. Una miscela

 selezionata di 5 erbe officinali uniche per darti il
massimo del benessere per alleviare gli squilibri

nervosi. Scopri la nuova linea “INFUSIONTIME” di
Canapando e lasciati coccolare e trasportare in

un’esperienza unica, calda e di benessere.

Confezioni da 45gr = x6 confezioni

Confezioni da 45gr = x6 confezioni

Confezioni da 45gr = x6 confezioni



INGREDIENTI:  AMAMELIDE , ARTIGLIO DEL DIAVOLO ,
CURCUMA , CANNELLA, CANAPA 

MUSCOLO-ARTICOLARE

Dalla fusione di Curcuma, Canapa Sativa L. ,
Amamelide ed Artiglio del diavolo nasce una nuova
linea per regalarti il massimo del benessere e per
consentirti di affrontare al meglio la giornata. Il
tutto, assieme alle note dolci e profumate della
cannella.  Scopri la nuova linea “INFUSION TIME” di
Canapando e lasciati coccolare e trasportare in
un’esperienza unica, calda e di benessere.

MODO D’USO:  Versare in 1 tazza d’acqua calda (200ml) , 1 cucchiaio di miscela (5g) e
lasciare in infusione per circa 3-5 minuti prima di filtrare. Dolcificare a piacere.

Conservare  le tisane Canapando in un luogo fresco e asciutto.

Confezioni da 45gr = x6 confezioni

 DIFESE 

INGREDIENTI: ECHINACEA var. Purpurea , GINSENG ,
CANAPA, ARANCIO DOLCE 

Dall’esperienza Canapando, nasce INFUSION
TIME DIFESE che unisce le proprietà
dell’echinacea, canapa e ginseng, per
proteggerti dalle aggressioni esterne e a
mantenere le tue difese sane e forti. Scopri la
nuova linea “INFUSION TIME” di Canapando e
lasciati coccolare e trasportare in un’esperienza
unica, calda e di benessere.

Confezioni da 45gr = x6 confezioni



Anno nuovo, bomba nuova! 
Esotikong Session IPA: un’altra birra artigianale prodotta con infiorescenze di
cannabis BIO prodotte a partire da genetiche da noi sviluppate e coltivate.
Quest’anno la nostra linea di birre Grower’s Passion sarà prodotta utilizzando i
potenti fiori della King Kong. Potenti come l’effluvio di cannabis che fuoriesce dal
bicchiere appena la si versa. Ciò anche grazie alla sapiente mano dei ragazzi di
Rebel’s, che rappresentano un’istituzione nel panorama brassicolo della capitale.
Proprio come noi infatti, uniti dalla grande passione in quello che fanno, dall’utilizzo
sapiente delle materie prime e dal forte legame con la città in cui sono cresciuti,
creano prodotti dall’impronta inconfondibile.
Esotikong è una birra nata per essere bevuta a grossi sorsi. Questa Session IPA è stata
creata per esaltare la gamma aromatica sviluppata dalla nostra genetica King Kong,
di cui ne sono stati utilizzati ben 2 grammi/litro esclusivamente in dry hopping. 
Una dose massiccia come le cime di una delle nostre genetiche preferite che non
abbiamo voluto risparmiare nell’infusione.
Alla vista si presenta di un giallo chiaro e vivo dovuto ai malti poco tostati, che
lasciano luppoli e infiorescenze liberi di esprimersi al meglio, con straordinarie note
erbacee ed esotiche. Dominano infatti i sentori di papaya, passion fruit e ananas,
accompagnate dalle note citriche tipiche dello stile. Una leggera chiusura maltata
poi, viene accompagnata da uno lungo e piacevole amaricante.
 In bocca grazie allo speciale connubio di oli essenziali di luppolo e cannabis regala
un’esplosione di sapore, che con il suo equilibrio, la rende perfetta per essere bevuta
in un pomeriggio assolato, magari accompagnandola ad altri prodotti al CBD. 

 Birra alla Canapa

Sorbet 

 Sapevi che luppolo e cannabis fanno parte della stessa famiglia botanica? Non è un caso che i
loro prodotti siano le due più grandi passioni del nostro grower! Dopo l’esperimento riuscito

della Grower’s Passion versione Space Cake, e dopo il grande successo riscontrato con la
Grower's Passion Sorbet, siamo tornati con un’altra birra artigianale prodotta con

infiorescenze BIO da noi sviluppate e coltivate, la nuova "ESOTIKONG".

SORBET AMERICAN PALE ALE
La Sorbet è una birra in pieno stile American Pale Ale, nata per essere bevuta a
grossi sorsi. La scelta di concentrarci su questo stile non è casuale: il nostro focus
era esaltare la gamma aromatica sviluppata dalla nostra genetica californiana. 
Creata in collaborazione con Birra Maccardi, si presenta di un colore
leggermente ambrato, pulito ma non limpido con una schiuma compatta e
abbastanza persistente. I malti utilizzati, leggermente tostati, creano un ottimo
bilanciamento con l’amaro dei luppoli americani utilizzati e vengono arricchiti e
potenziati da un boost di fiori di Sorbet, aggiunto esclusivamente nella fase di
dry hopping. Evitando di cuocere le cime siamo quindi riusciti a mantenere gli
aromi primari del fiore, salvaguardando i suoi preziosi oli essenziali. 
Il naso è decisamente dominato dal luppolo, fruttato con sentori di pesca,
mango ed altra frutta gialla come l’albicocca. Presente il tipico sentore erbaceo e,
di sottofondo, un aroma di cereale dato dal malto, che ricorda il pane ma che fa
venire in mente anche qualcosa di dolce. In bocca grazie allo speciale connubio
di oli essenziali di luppolo e cannabis regala un’esplosione di sapore, in cui ci si
perde tra il mango, ma anche l’erbaceo, sentori agrumati e resinosi. Ritroviamo la
Sorbet nelle prorompenti note d'agrume e di tè nero, dolci, calde ed invitanti
grazie alla sua infusione a seguito della fermentazione primaria. Il tutto è chiuso
da un amaro elegante, non invadente che però permane a lungo e richiama
subito un altro sorso.
Perfetta per tute le occasioni: per sgrassare piatti grassi o piccanti ma anche per
essere bevuta in un pomeriggio assolato. Una birra che va ad aggiungersi alla
nostra linea food a base di canapa biologica e che unisce ed esalta pregiati
ingredienti: grazie a ben 2 grammi per litro di infiorescenze aggiunte nella
produzione, in un solo sorso sembrerà di bere la nostra Sorbetto! 
.

Esotikong New

= x20 pz. 33cl.

= x24 pz. 33cl.



3 birre adatte a tutti, che uniscono ed esaltano pregiati ingredienti. In
un solo sorso sembrerà di bere uno dei nostri amati  fiori!

Se all’apparenza il mondo della birra e quello della canapa risultano molto
distanti, in verità la pianta di luppolo e la cannabis ad uso alimentare hanno
molti aspetti in comune! Ad esempio i Terpeni, ovvero biomolecole che si
trovano in natura ad esempio nei limoni, nei pini e nella lavanda, sono i
composti chimici che donano al luppolo e alla canapa le loro distintive proprietà
aromatiche.
Come Canapando siamo i maggiori esponenti in Italia del movimento per la
promozione della cannabis light.
Dal 2015 iniziamo la nostra attività di ricerca, sviluppo e commercializzazione di
canapa light nello stabilimento composto da 13.000mq di serre e un laboratorio
di 800mq con impianti per la coltivazione indoor.
La nostra ricerca si è concentrata sulle varietà di infiorescenze di Cannabis BIO
che avessero il maggior impatto aromatico in una birra in stile IPA dove
solitamente è il luppolo a farla da padrone. Anche l’utilizzo delle infiorescenze è
avvenuto proprio come spesso viene utilizzato il luppolo: al termine della fase di
fermentazione aggiungiamo a freddo la materia verde che, a contatto contatto
con il liquido, cede i suoi oli essenziali ricchi di composti aromatici.
Il risultato è una birra chiara, molto beverina e dalle note amare: al naso si
sprigiona tutta la potenza delle infiorescenze che conferisce alla birra note
molto agrumate e fruttate che spaziano dall’arancia amara al passion fruit!
OPEN IT AND RELAX

No-Stress 

= x20 pz. 33cl.


